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3¢ Trophée du petit-déjeuner gourmand

Organisée dans le cadre de la Journée
nationale du petit-déjeuner, la finale du
3¢ Trophée du petit-déjeuner gourmand s'est
déroulée a I'Ecole de Paris des métiers de
la table (EPMT). Ce grand concours a réuni
pas moins de 19 candidats (professionnels
et amateurs) venus de toutes les régions
et de I'étranger. Au terme de 2 heures de
préparation, sous|'ceil avisé d'unjury présidé
par la cheffe patissiere Claire Heitzler, tous
ont pu montrer I'étendue de leurs talents et
de leur créativité autour de la confection des
meilleurs petits-déjeuners.

LES RESULTATS

Catégorie « Petit-déjeuner gastronomique/

brunch »

- Lauréat 2019 : Boulangerie du Grand Lyon
a Lyon - Arthur Dupuis;

- 2¢Prix: L’Allée des Vignes a Cajarc - Claude-
Emmanuel Robin.

Catégorie Grand public « petit-déjeuner
régional »

- Lauréat 2019 : Nadine Barbottin a Toulouse;
- 2¢ Prix : Margaux Albrecht a Strasbourg.

Catégorie « Petit-déjeuner spéciale

hotellerie »

- Lauréat 2019 : Hotel-Restaurant La Capitelle
a Mirmande - Sylvain Croce;

-2¢ Prix : Hoétel Albert 1° a Toulouse -
Emmanuel Hilaire.

Prix spéciaux

- Prix « Coup de cceur du jury » : Miam'Zelle
Food, Laetitia Bicheyre a Loubiéres;

- Prix « Recette originale » : Lucile - Instant
Gourmet, Lucile Espagne a Aix-en-
Provence;

- Prix International : Hétel Amerika, Marc
Kaalund a Hobro (Danemark).

Prix des écoles

- Lauréats : Lorena Ferrari, Juliette Baloge
et Tessy Baddy pour I'Ecole nationale
supérieure de la patisserie (ENSP) a
Yssingeaux ;

- 2° Prix : Maria Lahhab, Camille Bonnet et
Stanislas Renimel pour I'Ecole de Paris des
métiers de la table (EPMT) a Paris.

Arthur Dupuis, lauréat du prix «Petit-déjeuner

gastronomique/brunch».
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Sylvain Croce, lauréat de la catégorie «petit-
déjeuner spécial hotellerie».
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Lucile Espagne, prix «recette originale
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Marc Kaalund, prix international.
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3¢ Trophée du petit-déjeuner gourmand

Organisée dans le cadre de la Journée
nationale du petit-déjeuner, la finale du
3¢ Trophée du petit-déjeuner gourmand s'est
déroulée a I'Ecole de Paris des métiers de
la table (EPMT). Ce grand concours a réuni
pas moins de 19 candidats (professionnels
et amateurs) venus de toutes les régions
et de l'étranger. Au terme de 2 heures de
préparation, sous|'ceilavisé d'unjury présidé
par la cheffe patissiére Claire Heitzler, tous
ont pu montrer I'étendue de leurs talents et
de leur créativité autour de la confection des
meilleurs petits-déjeuners.

LES RESULTATS

Catégorie « Petit-déjeuner gastronomique/

brunch »

- Lauréat 2019 : Boulangerie du Grand Lyon
a Lyon - Arthur Dupuis;

- 2°Prix: L’Allée des Vignes a Cajarc - Claude-
Emmanuel Robin.

Catégorie Grand public « petit-déjeuner
régional »

- Lauréat 2019 : Nadine Barbottin a Toulouse;
- 2¢ Prix : Margaux Albrecht a Strasbourg.

Catégorie « Petit-déjeuner spéciale

hotellerie »

- Lauréat 2019 : Hotel-Restaurant La Capitelle
a Mirmande - Sylvain Croce;

-2° Prix : Hotel Albert 1°7 a Toulouse -
Emmanuel Hilaire.

Prix spéciaux

- Prix « Coup de cceur du jury » : Miam'Zelle
Food, Laetitia Bicheyre a Loubiéres ;

- Prix « Recette originale » : Lucile - Instant
Gourmet, Lucile Espagne a Aix-en-
Provence ;

- Prix International : Hotel Amerika, Marc
Kaalund a Hobro (Danemark).

Prix des écoles

- Lauréats : Lorena Ferrari, Juliette Baloge
et Tessy Baddy pour I'Ecole nationale
supérieure de la patisserie (ENSP) a
Yssingeaux ;

- 2° Prix : Maria Lahhab, Camille Bonnet et
Stanislas Renimel pour I'Ecole de Paris des
métiers de la table (EPMT) a Paris.
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Arthur Dupuis, lauréat du prix «Petit-déjeuner
gastronomique/brunch ».

De gauche a droite, Margaux Albrecht et Nadir
Barbottin, catégorie Grand public.

Sylvain Croce, lauréat de la catégorie «petit-
déjeuner spécial hotellerie».

Lucile Espagne, prix «recette originale Marc Kaalund, prix international.



